ab 11.00 Uhr

Friihstiick

Gourmetfrihstiick vom Biiffet N
mit Kaffee, Tee und Saften S

Ab 12.00 Uhr

Suppe / Vorspeisen

Maronenstppchen mit Orangen-Wan-Tan
Selleriesalat ,Waldorf“ mit gerducherter Putenbrust und Friichten
Carpaccio vom Saibling im Blitenmeer
Buntes Salatbuffet des Marktes

Warme Speisen

Gansebraten,, vom Ganzen“ in kraftiger Thymiansauce
Dorschfilet im Mangoldbett gegart

Wirsingkdpfchen vegetarisch gefillt auf Tomatenfenchelgemiise

Beilagen

KartoffelkloRe, Butterkartoffelchen und Polenta-Ecken
Mohrchen in Ahornsirup, Apfelrotkohl und herbstliche Gemiseauswahl

Desserts

StRer Sahnequark mit Pflaumen und Pekanniissen

Mousse von Mandeln und Bitterschokolade

Preis 26,50 € pro Person )%‘r

Fiur Kinder von 2 — 12 Jahre gilt, pro Lebensjahr 1,00 €



